[image: ]

L'alpe Cioss Prato si trova in Valle Bedretto. A metà giugno gli animali arrivano alla prima corte denominata Cioss Prato nei pressi di All'Acqua (1572 m s.l.m.). A fine luglio salgono a Cruina di Bedretto (sulla strada del passo della Novena, 2000 m s.l.m.). In agosto trascorrono ca. 15 giorni nei dintorni della capanna Corno Gries a 2205 m. Nel caseificio di Cioss Prato Gabriele Peracca trasforma il latte delle 85 mucche giornalmente nel prelibato Formaggio d'alpe Ticinese DOP. Il formaggio della stagione 2020 ha vinto il 1° premio al mercato dei formaggi a Bellinzona. Ci sono pure 16 maiali che bevono il siero e vengono macellati ad ottobre.
	
	Fr./kg
	no. di pacchi 
	da

	Dalla cantina
	
	
	

	Formaggio dell'alpe Cioss Prato 2023 DOP
	28.--
	
	

	Formaggio dell’alpe Cioss Prato 2022 DOP
	38.--
	
	

	Prosciutto crudo ca. 0.5 kg
	70.--
	
	

	Pancetta
	33.--
	
	

	Salame
	42.--
	
	ca. 700 g

	Mortadella cruda
	39.--
	
	Ca. 600 g
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